38
Cheese-
cakes

Mini Cheesecakes

toppade med mandelagg fran Anthon Berg

Ingredienser: Gor sa har:

1.  Mixa kakorna till ett fint smul och blanda med smalt

135 g Digestivekex e ) o
smor. Fordela i 8 formar och tryck till I1&tt.

50 g smalt smor
2. Vispa ihop farskost, gradde, vaniljsocker och
florsocker tills smeten blir fluffig.

Fyllning:

250 g farskost 3. Hacka mandel&gg fran Anthon Berg och vand

2dl vispgradde forsiktigt ner i smeten.

1.5dl florsocker Fordela blandningen i formarna.

Uil WETlEs & 4. Stallini fryseniminst 2 timmar. Ta ut cheesecaken,
toppa med lattvispad grédde och fyll pa med extra

Topping: mandel&gg fran Anthon Berg.

1dl vispgradde
180 g Mandelagg
fran Anthon Berg

Recept av Helan Shabani



