12
Muffins

Kladdkakemuffins

med chokladfrosting och Krokant Karamel

Ingredienser:
Kladdkaka:

150 g
3dl
3
2dl
1dl

1 msk

smalt smor
strosocker
agg
vetemjdl
kakao
vaniljsocker

En nypa salt

Frosting:

50g¢g
150 g
1/2dl
1tsk

50¢g
1 msk
120 g

smor

farskost
florsocker
vaniljsocker
smalt choklad
kakao

Krokant Karamel
med havssalt fran
Anthon Berg

Recept av Helan Shabani

Gor sa har:

Satt ugnen pa 200 grader.

Smalt smdret och Iat det svalna nagot.

Blanda ner strésocker och aqgqg. Tillsatt vetemjdl,
kakao, salt och vaniljsocker. Rér forsiktigt tills
smeten precis blivit jamn.

Foérdela smeten i 12 muffinsformar och satt inii
ugnen i cirka 10 minuter. Lat muffinsarna svalna
helt, gdrna i kylskap.

Frosting:

1.

Vispa rumstempererat smor tillsammans med
farskost. Tillsatt florsocker, darefter den avsvalna
de mérka chokladen och kakao. Vispa tills frostingen
ar jamn och fluffig.

Anvand gérna en sprits eller en fryspase. Klipp ett
litet hal och ringla frostingen runt muffinsarna sa att
det bildas ett litet f&gelbo.

Fyll med krokant karamell med havssalt fran

Anthon Berg och 13t stelna i kylen.



